
DINNER MENU

Schoggitörtchen
mit dreierlei von der Preiselbeere 

Apfelsorbet

Frischer Fruchtsalat

Auswahl regionaler Käsespezialitäten
Tessiner Feigensenf, Chutney, Nüsse und Trauben

85

Kalbsbrust Sous Vides
geschmort mit Meerrettich 

und buntem Gemüse

Gebratener Kabeljau  
mit Gurken-Dill-Risotto  

und Senfschaum

Wirsing-Tacos
gefüllt mit Mais und Mango

Pastinaken- 
Marronicrèmesuppe

Randen Zoggle
mit Rosenkohl und Baumnuss

DESSERTS

ZWISCHENGÄNGE

Bunter Wintersalat 
Blattsalate mit winterlichem Gemüse,  marinierten Pilzen und gerösteten Kernen 

 
 
 

Grillierter Schafskäse
mit Peperoniragout und kleinem Salat

VORSPEISEN

HAUPTGÄNGE

0
0
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Spaghetti Carbonara
mit Ei und Speck


