
DINNER MENU

Warmes Schoggi-Whiskyküchlein

Mandarinensorbet

Frischer Fruchtsalat

Auswahl regionaler Käsespezialitäten
Tessiner Feigensenf, Chutney, Nüsse und Trauben

Duett vom Alpschwein
Filet und Ragout von der Haxe, 

Schwarzwurzel und Safran- 
Kartoffel-Rissolée

Doradenfilet vom Grill
mit Caponatagemüse im 

Bouillabaisse Schaum

Gefüllte Tomate
mit Couscous, Datteln,  

Baumnüssen und Pinienkernen

Bergbrotsuppe
mit Gemüse, Trockenfleisch, 

Röstzwiebeln und Liebstöckelöl

Pizzoccheri
in Salbeibutter  
mit Rosenkohl

DESSERTS

ZWISCHENGÄNGE

Bunter Wintersalat 
Blattsalate mit winterlichem Gemüse,  marinierten Pilzen und gerösteten Kernen 

 
 
 

Gebeizter Lachs
mit marinierten Gurken, Buttermilch und Kaviar

VORSPEISEN

HAUPTGÄNGE

0
13

Tagliolini
mit Rüeblijus, Fava Bohnen  

und Parmino

85


