DINNER MENU

VORSPEISEN

Bunter Sommersalat
mit Beeren, Kernen und Croutons

Baby Pak Choi
mit Sobanudeln, Tafelspitz und Shiitake-Pilzen

ZWISCHENGANGE

Pasta Nero con Kopfsalatcreme

le sarde Kra u_?erSCha um= mit einem Stundenei, Pan-
SU,0,0C/’) en cettacrunch, Laugencroutons

mit Sardinen, Fenchel, Safran )
und Pumpernickelespuma

und Tomaten

HAUPTGANGE
Kotelett vom ‘ .
Frischling Rotbarbenfilet Linsen Dal
' / ‘ - t Kokosjoghurt
t Wachhold pil " auf Erbsen-Kartoffelragout mi
rgrok/fg// uso’ /ig/uesr/)talszcrffg/?;je/ mit Hibiskusblltenschaum und Safranfladenbrot
DESSERTS

Duett von der weissen Schokolade
mit Passionsfrucht

Wassermelonensorbet

Frischer Fruchtsalat

Auswahl regionaler Kasespezialitaten
Tessiner Feigensenf, Chutney, Nisse und Trauben
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