DINNER MENU

VORSPEISEN

Bunter Sommersalat
mit Beeren, Kernen und Croutons

Gebeizter Lachs
mit marinierten Gurken, Buttermilch und Kaviar

ZWISCHENGANGE

Saccottini Prittigauer Alplermagronen
mit Rohschinken, Ricotta- Hochzeitssuppe mit Rostzwiebeln, Apfelmus
creme und Brunnenkresse und Kaseschaum

HAUPTGANGE
Roastbeef Felchenfilet Sobanudeln Asia-Style
auf Grillgemuse, Buttersauce mit Apfel, Beurre-Blanc mit knackigem Gemduse
und Ofenkartoffeln Schaum und Linsen-Gem(ise und Miso-Sauce
DESSERTS

Vanille Scone
mit hausgemachter clotted cream und Beeren

Pfirsichsorbet

Frischer Fruchtsalat

Auswahl regionaler Kasespezialitaten
Tessiner Feigensenf, Chutney, Nisse und Trauben
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