DINNER MENU

VORSPEISEN

Bunter Sommersalat
mit Beeren, Kernen und Croutons

Bldndner Trockenfleischcarpaccio
mit Truffelvinaigrette

ZWISCHENGANGE
Spaghetti G kGee/“stes ’ Rotweinrisotto
mit Knoblauch- gr ensuppc ’en mit Radicchio
Peperoncinicréme mit Rauchlachsstreifen und Walnusspesto
und Dillschaum
HAUPTGANGE
Lamm-Entrecéte Pot au Feu Pilzburger
mit Rosmarinkruste, Frahlings- an einem Bouillabaissefond, mit mit gepickelten Zwiebeln
gemduse und Polentaschnitte Jungem Gemuse und Focaccia und Guacamole
DESSERTS

Heidelbeer-Hefe-Kuchlein

mit frischen Heidelbeeren und Mascarpone Espuma

Rotes Friuchtetee Granité

Frischer Fruchtsalat

Auswahl regionaler Kasespezialitaten
Tessiner Feigensenf, Chutney, Nisse und Trauben
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