DINNER MENU

VORSPEISEN

Bunter Sommersalat
mit Beeren, Kernen und Croutons

Kopfsalat

mit Passionsfrucht-Joghurtdressing, Erdbeeren und Krautern

ZWISCHENGANGE
Kartoffelgnocchi Spargelcreme- Malfatti
mit Topinambur, Morcheln SU,0,0C/’)GH mit Tomatensauce

und Geflugelveloutée und Olivenschaum

mit Speckknusper

HAUPTGANGE
Rindsfiletwdrfel Lauwarmes Bruggli Mediterraner
an einer leichten Senfsauce, Lachsforellenfilet Krautwickel
mit Cornichons, Pilzen und im stss-saurem Sud, gefiillt mit Ratatouille

Tagliolini auf Gemusestreifen

DESSERTS

Granola
mit Brombeeren und Pfirsich

Aprikosensorbet

Frischer Fruchtsalat

Auswahl regionaler Kasespezialitaten
Tessiner Feigensenf, Chutney, Nisse und Trauben
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